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Tausende von Menschen sehen téglich das Hotel ibis. Aber
wissen auch alle, was sich neben dem Hotel noch im Inneren
des Gebidudes verbirgt? Sicher nicht. ,Le Restaurant ibis, ist
vielen nicht bekannt, zumindest nicht als Gourmet-Tip fiir Pader-
born. ,Viele Menschen denken vielleicht auch, daR das Restau-
rant nur fur Hotel-Géste zur Verfligung steht. Das stimmt aber
nicht. Die Raumlichkeiten sind fur jedermann da", so Edgar
Vonderweiden, Hoteldirektor des Hotels ibis in Paderborn. In
einer warmen, modernen und herzlichen Atmosphare kann und
soll sich der Gast wohlfiihlen. Dafur sorgt nicht zuletzt auch der
Chefkoch Jurgen KrauB. Seit 6 Jahren kimmert er sich schon fir
die Schmankerln im Restaurant. ,,Wir bieten unseren Gasten
feinste Gerichte und besten Service."

chon seit Jahren ist das Restaurant fiir seine Aktionen be-

kannt. So ist eine neue Attraktion, die ,Haxenparty wie im
koniglichen Frankenland” vom 26. September bis 9. Oktober,
schon fast eine Selbstverstandlichkeit. Nicht nur, daB man nach
leibeslust schlemmern kann, auch die ausgelassene Atmosphare
ist iberall berihmt. Das legendére Gansespektakel im November
und die Wildspezialititen zur Weihnachtszeit runden das , Spek-
takeljahr" ab. Ein besonderer Reiz liegt sicher auch im glinstigen
Preis. Schon ab 17,17 DM ist man beim Gansespektakel mit dabei
- Anmeldungen sind jedoch erforderlich.

D ie neue Speisekarte und die monatlich wechselnde Speziali-
tatenkarte bieten fur jeden Geldbeutel etwas. Wichtig bei
allen Gerichten ist die Frische und Qualitit der verwendeten
Produkte. Nicht selten findet man frankische Geheimtips unter
den Gerichten. So gebraucht Jiirgen KrauR gerne typische franki-
sche Gewiirze, SoRen und heimische Beilagen fiir seine Rezepte.
Aber auch internationale sowie klassische Meniis werden in der
offenen Kiiche angerichtet. Im Oktober kocht der Kiichenchef
extra fir die Leser des Paderborn Journals sein Lieblingsgericht:
gegrillte Schweinelendchen mit frischen Pfifferlingen, Berner Speck-
Rosti auf ThymiansahnesoBe. Dazu ein Glas Roséwein. - Bon
Appétit -

aB man Freude am Beruf und SpaB beim Zubereiten hat,

kann man dem Kiichenchef quasi aus dem Gesicht ablesen.
Ein durchschnittlich sehr junges und unkompliziertes Team zeich-
net das Restaurant und dessen , Klima" aus. Wer SpaR an einer
excellenten Kiiche hat und auch mal leicht frinkisch speisen
mochte, ist hier sicher sehr gut aufgehoben. Wohl bekomm’s.
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