Das MortTo Im IBiS:
ProFis MIT HERZ

Freundlich, zuvorkommend und kompetent, so werden die
Giste im Paderborner Hotel Ibis empfangen. Direktor Edgar
Vonderweiden (Mitte), Olga Dilger (r.) und Ad Luttjeboer (I.)
sind ein richtiges Team - eben Profis mit Herz!

In das Restaurant eines Hotels, und das mit der ganzen Familie?
Kann man sich einen solchen Luxus heute tiberhaupt noch erlauben? -
Bei unserem Besuch im Restaurant des Pader-
1 borner Hotels Ibis waren wir tiberrascht, wie
B! preiswert modeme Gastronomie heute doch
noch sein kann! Dabei fehlte uns nichts, was
wir uns fir einen gelungenen kulinarischen
Abend vorgestellt hatten. Das Restaurant mit
seinen 54 Sitzplitzen bietet eine nette und
angenehme Atmosphare, die von demjungen Team noch verstarkt wird.
Bei der Auswahl unserer Gerichte erwartete uns die néchste
Uberraschung, denn auf der Karte waren den Gerichten keine Preise

zugeordnet. , Dasist unser Konzept", erklart Direktor Edgar Vonderwei-
den, ,unter dem Motto: Solo, Duo, Trio kann
sich der Gast ein Menii zusammenstellen. Das
,Solo" (DM 19) ist dabei eine Hauptspeise aus :
derKarte , im ,,Duo” (DM 24) gibt es Vorspeise |
und Hauptspeise oder Hauptspeise und Dessert
undim , Trio" (DM 29) vereinen sich dann drei
Génge aus der Speisekarte. Das ,, Tibis" Men(
fiir Kinder kostet nur 12 Mark. Ubrigens: Bei allen Kombinationen ist ein
Getrink nach Wahl bereits im Preis enthalten.

m Ibis finden Sie auch etwas fiir den kleinen Hunger. Unter dem

Motto , Kleines groB serviert" gibt es eine Sonderkarte mit vielen
kleinen Leckereien. Geheimtips sind auch das reichhaltige Salatbuffet
und der Sonn- und Feiertagsbrunch. Fir nur 15 Mark konnen Sie sich
dabei von den kalten und warmen Spezialitaten bedienen.
So lecker und preisgtinstig kann ein Hotel-Restaurant sein: Ge-

pflegte Gastronomie fiir die ganze Familie!

| Ibis

Hotel ¢ Restaurant
Am Paderwall 1-5

33102 Paderborn

Tel.: 05251-1245
Fax.: 05254-124888

Kiiche:
Taglich 12 - 14 Uhr
und 18 - 22 Uhr.




